


Landschaftspflegehof

im

Lebenshilfswerk Waren  

gemeinnützige GmbH



S p e i S e k a r t e

S e l b S t b e d i e n u n g
10:00 uhr bis 16:00 uhr



Tasse Kaffee  1,60 Euro

Pott Kaffee  2,30 Euro

Cappuccino  2,40 Euro

Heiße Schokolade mit Schlagsahne  2,00 Euro

Latte Macchiato  2,40 Euro

Pott Tee, verschiedene Sorten  2,00 Euro

Espresso  2,20 Euro

Warme Getränke

g e t r ä n k e

Weißwein
Rotling • halbtrocken Mosel Gutsabfüllung, Qualitätswein 0,2 l 3,50 Euro

Lenartz-Hausmarke • lieblich 
Erzeugerabfüllung. Deutscher Tafelwein, Moseltal 0,2 l 3,50 Euro

Riesling Spätlese • trocken Cochemer Nikolausberg Mosel 
Gutsabfüllung, Prädikatswein 0,2 l 3,50 Euro

Weißweinschorle 0,2 l 3,00 Euro

Rotwein
Dornfelder Rotwein • halbtrocken Mosel
Gutsabfüllung, Prädikatswein 0,2 l 3,50 Euro

Dornfelder Rotwein • trocken Mosel 
Gutsabfüllung, Qualitätswein 0,2 l  3,50 Euro

Spätburgunder Rotwein • trocken Mosel
Gutsabfüllung,, Qualitätswein  0,2 l 3,50 Euro

                                                                               0,3 l  0,5 l

Lübzer Pils vom Fass                                              2,90 Euro  3,70 Euro 

Radler / Alster                                                       2,90 Euro  3,70 Euro

Störtebeker Bernstein - Weizen 
auch alkoholfrei    3,70 Euro

Störtebeker Schwarzbier   3,70 Euro

Bier

„Vertrauen in den Winzer, 

Vertrauen in den Wein! 

Mit meiner Vorstellung, 

dass Qualität vor Quanti-

tät steht, der Boden und 

die Weinlage wichtiger als 

die Technik sind, kreiere 

ich Weine, die Vertrauen 

erwecken und Vergnügen 

bereiten, sie zu trinken.„

Michael beth
Winzermeister

Weingut Lenartz-Beth, 

56820 Mesenich

   

Sinalco (Cola2,5, Zitrone, Apfelschorle)  0,3 l 1,90 Euro

Zitronenlimonade  0,3 l 1,90 Euro

Tafelwasser  0,3 l 1,90 Euro

Orangensaft, Apfelsaft und Kirschsaft  0,3 l 2,10 Euro

Alkoholfreie Getränke und Säfte

Nr. 1 mit Konservierungsstoff Nr. 4 mit Süßungsmitteln, enth. Phenylalaninquelle
Nr. 2 mit Farbstoff Nr. 5 coffeinhaltig
Nr. 3 mit Antioxidationsmitteln Nr. 6 mit Geschmacksverstärker

Allergene entnehmen Sie bitte unserer Allergikerkarte an der Kasse.



S p e i S e k a r t e
Suppen / Eintöpfe

Kesselgulasch vom Fjällrind*1 mit selbstgebackenem Brot 5,50 Euro

Selbstgebackenes Brot mit hausgemachten Griebenschmalz 2,90 Euro

kleiner Hunger

Matjesfilet1,6 mit Zwiebeln, 
 dazu Bratkartoffeln und Salatbeilage 9,40  Euro

Hausgemachter Matjessalat1,6 
 mit selbstgebackenem Brot und Salatbeilage 6,40 Euro

Fischgerichte

* Alle Rind- und Schaffleischerzeugnisse stammen von Tieren aus eigener Zucht, Haltung und 
Hofschlachtung. Sie unterliegen ständigen Kontrollen und verfügen über einen entsprechenden 
Herkunftsnachweis. 
Über verwendete Zusatz- und Konservierungsstoffe informieren Sie sich bitte bei unseren Mitarbeitern.

** Wilderzeugnisse stammen von Rot- oder Schwarzwild aus dem Müritz-Nationalpark.

Kräuterfleisch vom Fjällrind,*
 dazu Meerrettichdip1, Bratkartoffeln und Salatbeilage 12,50 Euro

Wildgulasch2 mit Pilzen,
 Kartoffelkroketten und Salatbeilage 11,00 Euro

Würziger Rindfleischsalat1 vom Fjällrind* 
 mit Salatbeilage und selbstgebackenem Brot 6,40 Euro

Sülze vom Fjällrind,
 dazu Meerrettichdip1, Bratkartoffeln und Salatbeilage 9,80 Euro

Hausgemachte Rindsknacker vom Fjällrind
 mit selbstgemachten Kartoffensalat und Salatbeilage 5,90 Euro

Hausgemachte Bratwurst vom Sattelschwein 
 mit selbstgemachten Kartoffensalat und Salatbeilage 5,90 Euro

Fleischgerichte

Ofenkartoffeln mit Kräuterquark und Salatbeilage 5,60 Euro

Vegetarisches

1 Stück Kuchen nach Tagesangebot 2,00 Euro

Portion Schlagsahne 0,60 Euro

Kuchen

Für unsere „kleinen“ Gäste

Pommes Frites mit Mayonnaise und Ketchup  3,00 Euro

3 Kartoffelpuffer mit Apfelmus  3,50 Euro

Für kleine Gäste

10:00 uhr bis 16:00 uhr

Suppen / Eintöpfe

2 Spiegeleier mit Bratkartoffeln und Salatbeilage 6,20 Euro

Bauernfrühstück mit Salatbeilage 7,60 Euro

Eiergericchte

Bitte beachten Sie unser aktuelles Tagesangebot.


